MEN

RESTO PUB du

TADST@CK

ENTREES SANDWICHS &
soupe/potage du moment V¥ 1%°$ BURGERS
I}hIDs de ma-l-s \F 19 s Servi avec ffIIBS-eI salade de chou

. . . . s Changez vos frites pour :
Chips maison ail et poivron réti v# 10§ o Frites patates douces + 2 $
Frites de patates douces \# 9§ . aqla%esverteds
Jalapedio Poppers (6) ®. 108 . .
Rondelles d’oignons \# 138 | o poie gcaseds
Calmars frits S | PETIT SUPPLEMENT
Batonnets de fromage \# 148 Ajoutez une mayo maison « 350 $
9 hdtonnets de fromage Servis avec sauce marinara o Mayo ta_rtare
Ailes de poulet P LU

6/1575¢ 1219358 19/30 $ o Mayo aioli & poivre fume

BBQ @ Ia hiére | Buffalow._| Bourbon, pomme & miel
Option nappees dans 1a sauce ou option trempette 4 part

Nachos @
Végétarien V@ 22§ porc effiloché 26§
Taquitos ® 18

6 rouleaux de tortillas de mars frits farcis de poulet
effiloché @ I’orange. Servis avec guacamole, pico de
gallo et sauce ranch chipotle.

Pique assiette © 40§
Galmars, ailes de poulet [1[]], rondelles d’oignons,
ialapeﬁo Poppers (4] et frites de patates douce.

SALADES

Salade Mexicaine Poulet | Porc ® 20$

Laitue, riz, haricots noirs, mars, poivrons, oignons,
tomates, guacamole, mozzarella, sauce ranch chipotle,
pico de gallo et créme sdre.

Servie avec chips de mars.

Salade du Chef 208

Poulet, bacan, laitue, poivrons, tomates, champignans,
0ignons verts, raisins secs, graines de citrouille et
vinaigrette maison.

OPTION VEGETARIENNE A 15§ \#

o Mayo épicée .
e Salsadouce

LF YETI Brisket Fumé © 26 §
Genéreuse portion de brisket tranchée, oignons
caramélises & I’erable, cheddar blanc et sauce au
raifort.

Servie sur pain au bretzel avec le réduit de cuisson
de 1a brisket.

Kaiser club 23 $
Poulet grillé, bacon fumé maison, laitue, tomate
et mayo afoli.

Servi sur un pain kaiser roti.

Burger Brisket 26 $
Boulette de brisket fumee, bacon fumé maison,
oignons caramelisés & I’érable, cheddar blanc,
cornichons, salade, tomate et mayo afoli.

Servie sur pain brioche.

Burger Poulet croustillant 23 $
Poulet croustillant, bacon fumé maison,
cornichons, laitue, tomate et mayo tartare.

Servi sur pain brioche.

\® OPTION VEGETARIENNE

€ coup DE COEUR DE L'EQUIPE

*Taxes en sus

R EPICE

(%) SANS GLUTEN



MENU

GRILLADES ET FUMOIR TACOS ®
**Changez vos frites par du riz Tmlils tatcnﬁ_sergis avec guacamole, pico de
allo et chips de mas.
Bavette 28 | :
Bavette de hoeuf 6 0z marinée, servie avec sauce au Garnitas 18§
DOI¥TB fUme, rites 6t $alada verts. Porc effiloché, mozzarella, guacamole,
Assiette carnivore © poivrons, tomates et sauce ranch chipotle.
Poulet & Ia biere, cotes levees, saucisses aux herbes et brisket. X .
Servie avec frites, salade de chou, mais fumé de la ferme Polloa .Ia N‘annla 194
Couture et sauce bourbon, pomme & miel. Eﬂglcee}n%flgDﬁgfvraulngr?g%%uransoé%asgelljlcae
ranch chipotle.
COURTRCT R FOURZRECS ST (Option poulet grillé disponible)
Cotes levées _
gﬁ]eslevées fumées mfaiﬁun enlrngéedsﬂennotr? mélan%e : POUTINES petite grande
"8pices, Servies avec frites, salade de chou et sauce bourbon, PR
pomme & miel. Reguliere 1275¢ 19§
Demi 96§ Entiére 36§ Poulet D_uffalt_l [\ 168 22§
) Porc effiloche 208 268
Pouletfume Brisket 248 308
Poulet maring a la biére fumée maison, servi ave frites et
salade verte ou salade de chou. DIZZA
0[/3” 213 bemi— 21§ 12 pouces / 8 pointes
- Garnie 25§
= O Brisket et filet de sauce raifort 37§
Pates aux fruits de mer 29$
Sauce a la créme au vin blanc avec crevettes, pétoncles PETIT SUPPLEMENT
et palourdes
_ _ Patates douces +2$
Spaghetti sauce bolognaise 209 Salade verte +98
Riz _ +39
INSPIRATION DU CHEF  untfisfiangals g:
o Mayo maison /380¢

Une nouveautée a
chaque semaine!

\P oprioN VEGETARIENNE ) COUPDECOEURDEL'EQUIPE () SANSGLUTEN R EPICE  *Taxesensus



	MENU
	RESTO PUB du
	ENTRÉES
	Soupe/potage du moment Chips de maïs Chips maison ail et poivron rôti Frites de patates douces Jalapeño Poppers (6)
	12 $ 10 $ 9 $ 10 $
	7⁵⁰ $
	13 $ 15 $
	Rondelles d’oignons Calmars frits Bâtonnets de fromage
	14 $
	Ailes de poulet
	6 / 15    $
	12 / 23    $
	18 / 30    $
	Nachos
	22 $
	26 $
	Taquitos
	18 $
	Pique assiette
	40 $
	SALADES
	Salade Mexicaine Poulet | Porc
	20 $
	Salade du Chef
	20 $
	PETIT SUPPLÉMENT
	LE YETI Brisket Fumé
	26  $
	Kaiser club
	23  $
	Burger Brisket
	26  $
	Burger Poulet croustillant
	23  $


	SANDWICHS & BURGERS


	MENU
	GRILLADES ET FUMOIR
	**Changez vos frites par du riz
	Bavette
	28 $
	Bavette de boeuf 6 oz marinée, servie avec sauce au poivre fumé, frites et salade verte.

	Assiette carnivore
	Poulet à la bière, côtes levées, saucisses aux herbes et brisket.
	Servie avec frites, salade de chou, maïs fumé de la ferme Couture et sauce bourbon, pomme & miel.

	45 $
	Pour 1
	Pour 2
	80 $
	Pour 4
	120 $
	Côtes levées
	Côtes levées fumées maison enrobées de notre mélange d’épices, servies avec frites, salade de chou et sauce bourbon, pomme & miel.

	Demi
	26 $
	36 $
	Entière
	Poulet fumé
	Poulet mariné à la bière fumée maison, servi avec frites et salade verte ou salade de chou.

	Quart
	21 $
	Demi
	27 $

	TACOS
	Trois tacos servis avec guacamole, pico de gallo et chips de maïs.
	Carnitas
	18 $
	Porc effiloché, mozzarella, guacamole, poivrons, tomates et sauce ranch chipotle.

	Pollo à la Naranja
	19 $
	Poulet effiloché à l’orange, mozzarella, guacamole, poivrons, tomates et sauce ranch chipotle.  (Option poulet grillé disponible)


	POUTINES
	petite
	grande
	Régulière Poulet buffalo Porc effiloché Brisket
	12    $ 16 $ 20 $ 24 $
	19 $ 22 $ 26 $ 30 $

	PIZZA
	PÂTES
	Pâtes aux fruits de mer
	25 $
	Sauce à la crème au vin blanc avec crevettes, pétoncles et palourdes

	Spaghetti sauce bolognaise
	20 $

	INSPIRATION DU CHEF
	Garnie Brisket et filet de sauce raifort
	25 $ 37 $

	PETIT SUPPLÉMENT
	+ 2 $ + 2 $ + 3 $ + 4 $ + 6 $ +3    $
	Patates douces Salade verte Riz Oignons français Poutine Mayo maison

	DESSERTS
	GÂTEAU CROUSTILLANT AU CHOCOLAT GÂTEAU AU FROMAGE STYLE NEW YORK
	7 $ 10$



